Birnen - Torte - Belag

Kategorien:  Backen, Kuchen, Birne, Hefeteig
Zutaten fur: 1 Blech

BELAG
1/ 2 Ltr. Wasser
50 Gramm Mandel n
5 Essl . Hi nbeergel ee
3 Essl . Wasser
2 Essl. Kirschwasser
250 Gramm Rahmguar k
100 m  Sahne
1 Essl . Zucker
1 kg Reife Birnen; geschaelt
Und hal biert
1 Essl. Zitronensaft
Mandel splitter
Anleitung:

Wasser auf kochen, die Mandel n hinein geben. Fuenf M nuten stehen

| assen, dann di e Mandel n schael en, in Spaene schneiden. In einer

Br at pf anne ohne Fett roesten. Hinbeergel ee, Wasser und Kirschwasser
m t ei nander vernengen und fuenf M nuten koechel n.

Rahmguar k, Rahm und Zucker miteinander vermn schen, auf den
gebackenen und ausgekuehl t en Kuchenboden streichen.

Di e Birnenhael ften darauf legen, mt Zitronensaft betraeufeln. Das
H nbeer gel ee auf den Bel ag streichen und mit Mandel splittern
bestreuen.



