Biskuit - Grundmasse*

Kategorien:  Kuchen, Grundrezept, Bisquit
Zutaten fur: 1 Boden 27 cm @

ZUTATEN FUR 1 NORVALEN BI SQUI T - BODEN

4 Eigel b
2 Essl . Warnes Wasser
130 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
4 Ei wei 3
100 G amm Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
2 Teel . Backpul ver

Anleitung:

Das Eigelb mt dem HandrUhrgeré&t verridhren und nmit warnen Wasser
schaum g schl agen. Etwa zwei Drittel der Zuckermenge und den

Vani | | i nzucker dazugeben und alles so | ange schl agen, bis die Msse
hell-crem g ist.

Nun das Eiwei 3 sehr steif schlagen, (Rihrstabe zuvor reinigen!)
dabei das letzte Drittel der Zuckernenge einrieseln |assen. Den
stei fen Ei schnee auf die Eigel brasse geben. Mehl, Speisestéarke und
Backpul ver gut m schen und dar Gbersi eben. Alles vorsichtig mt dem
Koch- Lof fel unterziehen. Tortenring (Durchmesser 27 cm mt
Backpapi er ausl egen, und den Teig sofort einfdllen.

Ti p: Wenn Si e kei ne Sprigform haben dann stellen sie den Ring in ein
ent sprechendes Kuchenbl ech mt Papi er am Boden.

Die Masse sollte etwa bis 1-2 cmunterhal b der Rigkannte sein. In
den vorgehei zt en Backof en bei 180-200°C etwa 20-25 M nuten backen



