Biskuit - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

4 grol3. Eier
2 Essl . Hei Bes Wasser
150 G anm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
100 G anm Mehl
2 gestr. TL Backpul ver
100 G anmm Schwartau 8- Kern-M x
Anleitung:
Ei er schaum g schl agen, Wasser zugeben, luftig aufschl agen. Zucker
und Vanillinzucker |angsameinrieseln |assen und dabei sol ange

schl agen, bis der Zucker gel dst ist und nicht mehr knirscht. Mehl
und Backpul ver auf den Teig sieben und | ocker unterrihren. Danach 8-
Kern-M x vorsichtig unterziehen. Den Teig in eine mt Backpapier
ausgel egte Springformfdllen. I mvorgehei zt en Backof en auf 2.

Schi ene von unten, Rostkrimung nach oben, bei 175-200°C ca. 30-40
M nut en gol dgel b backen. Danach den Rand mt ei nem Messer | 6sen, den
Bi skuit aus der Form heben und erkalten | assen.

Backzeit: 30-40 M nuten



