Bisquit 14 Boden Prof.

Kategorien:  Kuchen, Grundrezept, Profi
Zutaten fur: 14 Boden a26cm @

2,2 kg Vollei

2,2 kg Zucker

1,1 kg Weizennehl T 405

1,1 kg Weizenpuder

1,1 kg Fl Ussige,aber nicht zu hei sse Butter

(bzw. Butterreinfett)
Gewlrz: Vanille und Sal z

Anleitung:

Ei er und Zucker und Gewirz flott gut Handwarm und dann | angsaner
kalt schl agen, nun Mehl und den Wi zenpuder gesiebt unternelieren
am Schl u3 di e aufgel 6ste Butter nicht hei 3 auch unternelieren.ln mt
Papi er ausgel egte Alum nium - Ringe etw 3/4 hoch einfillen

Backen: 180°C ca. 30-35 nin.



