Brandteig - Sehr Einfach

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Grundrezept, Brandteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

1/ 4 Ltr. Wasser
65 Gramm Butter
1 Schuss Sal z
1 Pack. Vanillinzucker
150 G amm Mehl
4-6 Ei er
Anleitung:
Wasser, Butter, Salz und Vanillinzucker aufkochen. Topf von der

Kochstel | e nehnmen, Mehl unterrihren. Weiterrihren, bis sich ein Kl ol3
bi | det und auf dem Boden ei ne wei Be Schicht festbrennt. Den Klol3 in
ei ne Schissel geben und nach und nach so viele Eier zugeben, bis der
Teig in Spitzen vom L6ffel hdngt. Dann den Teig in einen
Spritzbeutel fullen. Auf ein mt Mehl best&ubtes Backbl ech kil eine
Hauf chen nebenei nander aufspritzen. |Imvorgehei zten Backof en, auf
zwei ter Schiene von unten, backen.

Danach wenn Sie ausgekuhlt sind sofort Locher fir die Fillung bohren
oder einfach imunterren Drittel wagerecht durchneiden. (*)

Al's Fullung eignet sich z.B. Kokossahne.

Backzeit: 20-25 Mn. 220°



