Brdsmeli - Kuchen (Kuchen aus Altbackenem Brot)

Kategorien:  Backen, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept
8 Eigel b
250 Gramm Zucker
250 Gramm Pani er nehl ; am besten von
Dunkl em M schbr ot
125 Gramm Ceri ebene Mandel n
1 Teel . Zim
50 Gramm Zitronat
1 Zitrone; abgeriebene Schal e
8 Ei wei ss; steif geschl agen
200 m Ml aga- Wi n
FUER Kl NDER STATT MALAGA

100 m  Hinbeersirup; mt
100 m  Wasser; verduennt
FUER DI E FORM
Etwas Butter
1 Essl . Pani er nehl

Anleitung:

Ei gel b und Zucker schaum g ruehren. Die restlichen Zutaten (ausser
Mal aga oder Sirup) beifuegen. In eine mt Butter bestrichene und mt
Pani er mrehl bestreute Springform geben, 45 Mnuten bei Mttel hitze
(150 Grad) backen. Kuchen aus der Springform nehnmen und auf ein
Kuchengitter stuerzen, so dass sich das Gtternuster in die

Qoer fl aeche des Kuchens drueckt. Dann den Kuchen auf eine
Tortenplatte undrehen und mt dem Mal aga bzw. Hi nbeersirup begi essen.



