Bumskopf - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Kalt, Quark
Zutaten fur: 12 Portionen

1 Bi skui t boden nit Rand

12 Bunskdpfe (= Mohrenkdpfe)
250 Gramm Sahnequar k

1 Essl. Zitronensaft
500 m  Sahne

Anleitung:

Di e Boden der Bunskopfe abschnei den, di e Kopfe zerdricken und mt
Quark und Zitronensaft verm schen. Steifgeschl agene Sahne unter die
Quar knmasse zi ehen.

1 Stunde kalt stellen.

Der Kuchen kann entweder mit den hal bi erten Bdden der Bunsk6pfe oder
ganz nach Bel i eben dekoriert werden.



