Butter - Vanille - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Backen, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

630 Gramm Zucker
115 Gramm Fett (Biscin)
5 Ei (er)
225 Gramm Butter
330 Gramm  Mehl
2 kl ein. Flaschen Buttervanille-Aronma
75 Gramm Nusse, gemahl en
280 Gramm Kirschen (eingel egte Cocktail kirschen aus dem
d as)
220 Gramm Kondensmi | ch

Anleitung:

Zucker, verflussigtes Biscin, Eier und weiche Butter schaum g rihren.
Mehl, Butter-Vanille-Aroma und Mehl unterridhren. die abgetropften
Cockt ai | ki rschen nun unter ridhrern. Zum Schl uss di e Dosenmilch
vorsichtig unterheben. Den Teig anschlielRend sofort in zwei

gefettete kleine Kastenformen fillen und backen. O en wdhrend des
Backens auf keinen Fall o6ffnen! ImUruftherd bei 160°C 105 min
backen. Oder: Im Hei 3l uftherd bei 140-150°C 90 m n backen.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



