Buttermilch - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN FUR DEN BODEN

300 m Butternilch
2 Ei er

300 Gramm Zucker

600 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
1 Prise Salz

ZUTATEN FUR DEN BELAG

100 Gramm Kokosr aspel
125 Gramm Zucker
100 Gramm Cehackte NMandel n oder Mandel bl attchen

ZUTATEN FUR DEN GUSS

250 m  Sahne

Anleitung:

Ei er und Zucker schaum g schl agen. Sal z dazu geben und unterr thren.
Mehl mit Backpul ver m schen und abwechelnd mt der Buttermlch in
di e Ei er-Zucker-M schung geben. Masse auf ein gefettetes Backbl ech
geben und gl ei chméal3i g verstrei chen. Kokosraspel mt Zucker und
gehackt e Mandel n oder Mandel bl & tchen m schen und Uber den Kuchen
streuen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 180°C etwa 30 M nuten backen. Aus dem
O en nehnmen und di e Sahne ungeschl agen gl ei chméal3i g auf dem hei ssen
Kuchen verteil en. Abkihlen | assen, danach in gleich grol3e Rechtecke
schnei den und servieren.



