Buttermilch - Pie

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
200 G anm Mehl
30 G anm Zucker
1 Spur Sal z
100 Gramm Butter
4 Essl . Wasser
FUELLUNG
50 G anm Mandel n
50 Gramm Butter; fluessig
120 G anm Zucker
2 Ei er
2 Eigel b
1/2 Zitrone; abgeriebene Schal e
1 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Vanil | epuddi ngpul ver
500 m Buttermlch
Anleitung:
Mehl , Zucker und Salz in eine Schuessel geben. Die kalte Butter in
St uecke schnei den und bei fuegen. Alles zw schen den Fingern schnell
Zu einer kruemmeligen Masse verrei ben. Wasser bei geben, den Teig
Schnel | kneten, jedoch nur solange, bis er zusammenhaelt. Kalt

Stell en.

Den Tei g auswal | en,
1 Rand fornen,
Bl i nd vor backen.

gut verruehren. Auf

indiemt
gut andruecken.
Mandel n fei nhacken und mt
Zitronenschal e, Vanill ezucker,

Backpapi er ausgel egte Form | egen und
I m 200° C hei ssen Oen 15 M nuten
Butter, Zucker, Eier,

Puddi ngpul ver und Butterm | ch sehr

Den Tei gboden gi essen. Im 180°C hei ssen O'en 60 M nuten backen.

Auskuehl en | assen.

Dazu: Fruechtecoulis.



