Cranberry - Coffe - Cake

Kategorien:  Kuchen, Frichte, Land, USA
Zutaten fur: 1 Kuchen

BEEREN
225 Cranberries; frisch oder aufgetaut
100 Zucker
TEI G
250 Zucker
270 Mehl
2 Backpul ver
3/4 Sal z
125 Butter
2 grof3. Eier
1 Vani | | epul ver; oder
O angenext r akt
120 m Mlch; oder Buttermlch
Qder Joghurt
2 Brandy; dann 2 El MIch
Wéni ger

Anleitung:
Den Backofen nmt einem Rost auf der mttleren Schiene auf 175°C
vor hei zen.

Die Cranberries mt derm Zucker in der Mulinette zerhacken (nicht
purieren). Die Masse wdhrend der Tei gzubereitung in einem Sieb
abt ropfen | assen.

Mehl , Backpul ver und Sal z verm schen und durchsi eben.

Butter und Zucker mit dem Handrihrer in etwa 8 Mnuten sehr schaunig
ruhren. Nach und nach die Eier unterrihren, dann die Vanille zugeben
Zum Schl uss i m Wechsel Mehl mi schung und M| ch bei niedriger
Geschwi ndi gkei t unter zi ehen

Ein Drittel des Teiges in eine nmt Backpapi er ausgel egte Kastenform
streichen, darauf die Halfte der Cranberry-M schung geben, dabei an
den Randern etwa 1 cmfrei |assen. Das zweite Drittel des Teiges
darauf geben, die restlichen Cranberries w e vorher einschichten
mt demrestlichen Teig abschlielen

Den Kuchen 60-75 M nuten backen, bis er gol dbraun ist (Stabchentest).
Den Kuchen in der Form 30 M nuten abkihl en | assen, dann auf einen
Rost sturzen. Warm oder bei Raunt enperatur servieren

Ti pps: Der Kuchen kann 1 Tag i m Voraus gemacht werden.

Anmer kung : lch habe Butterm | ch, Orangenextrakt und Brandy
verwendet. Sehr | ecker



