Cremiger Maiskuchen* - Creamy Corn Cake

Kategorien:  Kuchen, Mais, Kése, Land, Brasilien
Zutaten fur: 1 Kuchen

400 Gramm Zucker; Oig: 3 ¢
3 Ei er
1 Essl. Margarine
2 Essl. Meh
250 Gramm Maisnmehl; Oig: 1 1/2 ¢
100 Gramm Kase, mld; gerieben, ich
Habe Mozzarella verwendet
Oig: 1c
1 Ltr. Mlch; Oig: 4 c
1 Essl . Backpul ver
1 Prise Salz

Anleitung:
*Bol o de fuba com queijo

Den Backofen auf 175°C vorhei zen. Ei ne grof3e Backfornt buttern und
bernehl en.

Al l e Zutaten aulBer dem Backpul ver in ei ner Kichenmaschi ne gut m xen,
dann das Backpul ver zugeben und weitere 10 Sekunden m xen. Den Teig
in die vorbereitete Formfullen und etwa 45 M nuten backen, bis die
oer fl &che gol dbraun i st.

Den Kuchen 15 M nuten abkihl en | assen, dann in 5x5 cm grofRe Sticke
schnei den.

Bei m Backen ergi bt sich eine puddi ngartige Fullung i m Kuchen.

Anmer kung Petra: Die i mOiginal rezept angegebenen 3 c¢ Zucker
(entspicht etwa 600 g!!) erschienen mr zu sif3, ich habe sie auf 400
g reduziert, das reicht vollig (konnte man auch noch reduzieren).

Al lerdings ist bei mr die crem ge Schicht dicht unter der
knusprigen Qoerfl &che, nicht wie imBild in der Mtte - ich weil}
nicht, ob das mt der Zuckernenge zusamenhéngt.

ImOiginal wird mlder Kise aus M nas genommen, Laura von Ww.
cookbrazil hat mr geriebenen Mbzzarell a enpfohl en.

Achtung - der "Teig" ist nach dem M xen sehr flissig, das ist ok so!
*gussei serne Reine ca 24x34 cm

Ganz ei nfach, schnmeckt | ecker.



