Dattd - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Dattel
Zutaten fur: 1 Kuchen

150 G amm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
50 Gramm Puder zucker
Sal z
100 G amm Kalte Butterfl oeckchen
5 Eigel b
30 Datteln

Wei che Butter fuer die Form
CGetrocknet e Huel senfruechte
Zum Bl i ndbacken

3 Essl . Zucker
1/ 2 Vani | | eschot e; das WNMark
350 Gramm Sahne

Anleitung:

1. Mehl, Backpul ver, Puderzucker und eine Prise Salz auf eine
Arbeitsplatte sieben. Kalte Butterfl oeckchen darueber verteilen, 1
Ei gel b dazugeben und alles rasch zu einem gl atten Mierbeteig
verkneten. In Klarsichtfolie wi ckeln und den Teig m ndestens 30

M nut en i m Kuehl schrank ruhen | assen.

2. Die Datteln mt einemkleinen spitzen Messer enthaeuten, |aengs
hal bi eren und entsteinen. Eine Tarteform (28 cm Durchnesser) mt

wei cher Butter einfetten und mit wenig Mehl bestaeuben. Den Backof en
auf 175G adC vor hei zen.

3. Mierbeteig auf einer |eicht benehlten Arbeitsflaeche duenn
ausrollen und die Formdanit auskleiden. Teig nmt Backpapi er bel egen
und mt so viel Huel senfruechten beschweren, dass die Tarteformbis
zum Rand gefuellt ist. Den Teig imOen etwa 25 M nuten backen, bis
der Rand zart gebraeunt ist.

4. Restliches Eigelb mit dem Zucker und dem Vani |l emark hel | schaum g
schl agen und di e Sahne darunter ruehren. Die Tarteformaus dem O en
nehmen, di e Huel senfruechte und das Papi er entfernen.

5. Sahne-Ei er-M schung hi neinfuell en und die Dattel haelften mt der
Wbel bung nach oben einlegen. Die Tarte imOen in etwa 1 Stunde
fertig backen.



