Dattel - Mandeltorte

Kategorien:  Kuchen, Geflillt, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

MURBETE!I G
180 G anm Mehl
95 Gramm Butter
65 G anm Puder zucker
1 Eigel b
1 Messersp. Salz
FULLUNG
90 Gramm Butter
90 G anm Zucker
1 Ei
90 Gramm Mandel n, gemahl en
30 G anm Mehl
1 Essl . Orangenbl it enwasser
BELAG
300 G amm Frische Datteln
AUSSERDEM
50 Gramm Apri kosenmar nel ade, passiert
1 Essl. Orangenbl it enwasser

Anleitung:
1. Teigzutaten mt kuihl en Hinden rasch zusamenkneten. Zu ei ner
Kugel formen, in Folie wickeln und 30 Mn kuhl stellen

2. Fur die Fullung Butter mt Zucker crem g riuhren. E unterrihren,
dann di e Mandel n, Mehl und Orangenbl Gt enwasser zufigen und all es gut
verrihren 3. Die Datteln | &ngs hal bi eren und ent st ei nen

4. Teig auf benehlter Arbeitsflache gl ei chnmaRi g ausrollen und eine
Qui cheform (24 cm Durchnmesser) danmit ausl egen. Rand andricken und
Uber st ehenden Tei g abschnei den. Di e Mandel masse gl ei chnalRi g auf dem
Boden verstreichen und die Datteln mt der Schnittflache nach unten
darauf |egen. Imvorgeheizten Backofen zuerst bei 200 Grad 10 M n.
backen dann die Tenperatur auf 180 Grad reduzieren und weitere 15 20
M n. backen Auf einem Gtter abkihlen |assen

5. Marnelade mt restlichem O angenbl it enwasser |eicht erhitzen und
die Torte damt bestreichen



