Kategorien:
Zutaten fur:
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Anleitung:

Ei nen Hefeteig zubereiten.

Ei n Backbl ech gut einfetten,
an ei nemwarnen Pl atz gut aufgehen | assen.

ei nnmal

I nzwi schen di e Butter

Die Eigelb mt Zucker
gekl aerte Butter zugi essen.

G amm
G amm

Pack.
G amm
G amm

Fett fuer's Backbl ech

Butter; zum Kl aeren
Zucker

Eigel b

Vani | | ezucker

Mandel n; gehackt

Sul t ani nen; ODER gr osse

Rosi nen ohne Ker ne

den Hefeteig darauf ausrollen und noch

kl aer en.

und Vanill ezucker schaum g ruehren, die

Di e Masse auf den Teig gi essen. Darauf

di e gehackten Mandel n und di e Sul t ani nen geben.

Bl ech in den vorgehei zten Oen auf die mttlere Schiene stellen.

Di e Ei erschecke bei

200°C (Gas Stufe 3) 20-25 m n backen.



