Erdbeer - Quark - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte, Kése
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR DEN TEI G

250 G amm Mehl
125 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Eigel b
Springform (26 cmY)
500 Gamm Getr. Erbsen zum Bl i ndbacken

FUR DEN BELAG

250 Granm Quark
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanil | epuddi ngpul ver
Abgeri ebene Schal e ei ner
Zitrone
4 Ei er
1 Ei wei B
1/ 4 Ltr. Sahne
400 Gramm Erdbeeren
1 Pack. Roter Tortengul3

Anleitung:

Das gesiebte Mehl mit der Butter, dem Zucker und dem Eigelb
verkneten. Den Teig in Alufolie oder Perganentpapier gew ckelt 2 Std.
i m Kuhl schrank ruhen | assen. Den Backofen auf 190° vorheizen. Den
Tei g auf einer benmehlten Fl ache ausroll en und Boden und Rand ei ner
gefetteten Springformdamt ausl egen. Den Kuchenboden nehrmals mt

ei ner Gabel einstechen, mt Perganent papi er ausl egen und Erbsen
einfidllen. Den Kuchen auf der zweiten Einschubl eiste von unten 10

M n. vorbacken. Erbsen ausschitten. Den Quark mt Zucker,

Puddi ngpul ver, Zitronenschal e und Ei ern verrihren. Sahne steif

schl agen und unt er heben. Den Kuchenboden mit der Quarkmasse fillen
und weitere 60 M n. backen. (Sollte der Kuchen zu schnell brdaunen,
evtl. Formmt Folie abdecken.) Etwas abkihl en | assen. Erdbeeren
waschen, abtropfen, hal bieren und Torte damt bel egen. Den Tortengul
bereiten und Erdbeeren damt Uberzi ehen.

Tenperatur 190°C
Backzeit 10+60 M n.

Teig - Ruhezeit 2 Std.



