Fanta - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR DEN TEI G

150 m da
150 m Fanta
4 Ei er
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
400 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver

FUR DI E GLASUR

1/ 2 Zitrone
3 Essl . Puder zucker

FUR DI E DEKORATI ON

1 O ange
Zitronennel i sse
1 Pack. Fanta

Anleitung:

Cel, Fanta, Eier, Zucker und Vanillezucker in eine Ruehrschuessel
geben und mt dem Handm xer verruehren. Mehl und Backpul ver
ver m schen und dazugeben. Gut mt dem M xer einarbeiten. Den
Backof en auf 180° vorheizen. Ei n Backblech mt Cel auspinseln und
den Tei g darauf giessen. 20 - 25 Mnuten im Oen backen und dann
auskuehl en [ assen.

Fuer die d asur die hal be Zitrone auspressen und mt dem Puderzucker
verruehren, bis eine glatte Paste entsteht. Das geht am besten mt
ei nem kl ei nen Schneebesen. Die @ asur auf den Kuchen auftragen und
etwas trocknen [ assen. Den Kuchen in Drei ecke schneiden. In die
Mtte der Tortenplatte ein hohes Aas mt Fanta stellen und die
Kuchendr ei ecke drumherum | egen. Mt O angenschei ben und

Zitronennel i sse beliebig verzieren.



