Feuer kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER El NEN KUCHEN 2- 3 PERSONEN

250 G amm Mehl
150 Gramm Zucker
3 B Vani |l | ezucker
2 Ei er Kl asse 0
Oder 3 Eier Klasse 4
150 Gramm Margari ne
1/ 4 Ltr. Stroh Rum 80% ca

Anleitung:

Mehl , Zucker, Vanillezucker, Eier und Margarine zu ei nem

"Kruenel tei g" Verarbeiten. Soviel Rum zugeben, bis der Teig " Zaeh
durch eine Gabel ™ Tropft (ca. 1/4 1). Der Teig sollte in eine gut
gefettete, und mt viel Semmel nehl Bestreute Form gegeben werden.

Mttlere Schiene im Ofen, Gasherd (leider hab ich nichts anderes)

auf Kleinster Stufe (1) nicht vorgeheitzt !!l! backen. Nach einer
Stunde sollte der Kuchen aussen gol df arben sein, und i nnen Noch
“klitschig® !'!! Nach dem Herausnehnen aus dem Ofen, sofort aus der

Form stuerzen, Einmal in der Haelfte durchschnei den, sofort auf die
Kaf f eet af el Bringen, und anzuenden. (sollte mt kleiner blauen

Fl amre brennen) N cht abl oeschen. Wenn der Kuchen nicht brennen will,
weil zu lange imOen (aller Al kohol verflogen), mt ca. 2cl

St rohrum ueber gi essen und Anzuenden. Nachdem di e Fl amre erl oschen

i st aufschneiden und verteilen. Der Kuchen sollte so heiss wie

noegl i ch gegessen werden (Achtung: das Ei nat nen waehrend dem

Abbei ssen verneiden!!!) Sollte jemand nmit dem Auto kommen, noege er
di e Fahrzeugschl uessel Bitte bei m Gastgeber hinterlegen!!!



