Frichte - Kuchen (Englischer)1

Kategorien:  Kuchen, Frichte, Land, England
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1 Vani | | ezucker
300 Gramm  Mehl
3 Teel . Gestr. Backpul ver
4 Ei(er)
40 Granm O angeat
40 Gramm  Zi tronat
40 Gramm Kirschen (Bel egki rschen)
20 Gramm | ngwer, eingel egt
1/2 Teel . Nel ken
150 Gramm Rosi nen
50 Gramm Mandel n grob gehackt

Fett fur die Form

Anleitung:

Butter crem g rihren, Zucker, Salz und Vanillezucker unterrithren und
schaum g schl agen. Mehl mt dem Backpul ver m schen. Abwechsel nd mit
den Eiern in der Masse verriuhren. Orangeat, Zitronat, Bel egkirschen
und I ngwer fein wirfeln. Alles mt dem Nel kenpul ver, den Rosi nen und
den gehackten Mandel n unter den Teig ziehen. Den Teig in eine
gefettete Kastenformfillen und die Ooerfl dche glatt streichen.

I m vor gehei zt en Bachofen bei 180 Grad (Gas: Stufe 2 / Umuft: 160
Grad) ca. 75-90 M nuten backen.

Zubereitungszeit: ca. 1 Std. 30 Mnuten



