Frichte - Kuchen - Mexiko

Kategorien:  Kuchen, Weihnachten, Land, Mexiko
Zutaten fur: 20 Scheiben

200 Gramm Par anusskene
100 Gramm Datteln, getrocknet
200 Gramm Fei gen, getrocknet
2 Ei er
100 Gramm Zucker
2 Pack. Vanill ezucker
1/ 4 Teel . Sal z
1 Messersp. Zint
75 Gramm  Mehl
100 Gramm Wl nusskene
100 Gramm Rot e Bel egki rschen
100 Gramm  Zi tronat
100 Granm O angeat

Anleitung:

Par anusskerne vierteln, Dacceln ensteinen und hal bi eren. Feigen grob
schnei den. Eier, Zucker, Vanillezucker mt dem Handr Ghrger at

schaum g schl agen, Salz, Zint und Mehl unterrihren. Zum Schluss alle
Nisse und Frichte unter den Teig kneten.

Ei ne Kast enkuchenform (ca. 26 cmlang) fetten, mt Backpapier
ausl egen. Den Teig einfidllen, andricken und auf unterer Schiene in
den vorgehei zt en Backof en schi eben.

Ca. 100 M nuten backen, dabei evtl. nach der Halfte der Zeit mt
Al ufolie abdecken (E-Herd: 180 Grad C, Uruft: 160 Grad C, Gas:
Stufe 2).

Anschl i essend den Fricht ekuchen i m ausgeschal t et en Backof en noch 15
M nut en nachgaren | assen.



