Fuatscha Grassa

Kategorien:  Kuchen, Geback, Land, Schweiz
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

130 Gramm Butter
40 Gramm Zucker
1 Ei
1 Prise Salz
Abgeri ebene Zitronenschal e
150 Gramm Mehl, evtl. nehr

Anleitung:
Butter, Zucker, Ei, Salz und abgeri ebene Zitronenschal e zu ei nem
wei chen Tei g ruehren. Mehl von Hand | ei cht darunterkneten.

Teig kalt stellen. Gekuehlten Teig 5 mmdick ausroll en und Rondel |l en
von ca. 12 cm Durchnesser ausstechen (ergibt 2 bis 3 Stueck). Mt
Zucker bestreuen. Auf Backpapi er bei 180 Grad i mvorgehei zten Oen
waehrend 10 M nut en gol dbraun backen.

Fuat scha grassa werden als grosse Fl aden ausgestochen. Aus dem Teig
kann man jedoch auch Kl ei ngebaeck machen. In diesem Fall etwas
duenner ausroll en.



