Gedeckte - Apfeltorte

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe
TEI G
300 Gramm  Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
1 Ei
200 Gramm Butter oder Margarine
FULLUNG
1 kg Apfel
1 Essl . Rosi nen
50 Gramm Zucker
Zim
ZUM BESTREI CHEN
1 Eigel b
2 Essl. MIch

Anleitung:

Aus den angegebenen Zutaten einen Knetteig herstellen. 2/3 des

Tei ges gleichmalBig in eine gefettete Springform (Y 26 cm dricken

und vorbacken (bei der Einstellung "Intensivbacken” entféallt das
in Schei ben geschnittenen Apfel mt

Vor backen). Di e geputzten,

Rosi nen, Zucker und Zi mt andinsten.
fallen. Restliches Teigdrittel
Apfelfdllung | egen. Ca. 10 M nuten vor

Ei gel b bestrei chen.

Ei nstellung: Hei Bluft 150-170 ° C auf

Vor backen: 15-20 nmin.; Backen:

auf der 1. Schiene von unten; Backen:
180-200 ° C auf der 2. Schi ene von unten Vorbacken: 10-15 mn.
Vor hei zen; Backen: 30-35 mn.

30-35 min.

Auf den (vorgebackenen) Boden
dinn ausrollen und auf die

Backzeitende mt verquirltemn

der 1. Schi ene von unten;
I nt ensi vbacken 150-170 °
Ober-/Unterhitze

40-45 mn.

+

C



