Gedeckter - Apfelkuchen 3 (Ober schwaben)

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

300 G amm Mehl
200 Gramm Zucker; (1)
50 Gramm Zucker; (2)
150 Gramm Butter
1 Spur Sal z
750 Gamm Aepfel
1 Zitrone; den Saft davon
1 Teel . Zint
50 Gramm Kori nt hen
50 Gramm Hasel nuesse; genahl en
50 Gramm Mandel bl aett chen
3 Essl . Aprikosennar nel ade
4 Essl . Puder zucker
40 m  Kirschwasser

Anleitung:

Das gesiebte Mehl, Zucker (1), Butter, E wund Salz verkneten und im
Kuehl schrank 2 Stunden ruhen | assen. 2/3 des Teiges ausrollen, Boden
Und Rand ei ner Springform bel egen. Boden nehrmals mt einer Gabel

Ei nstechen und 15 M n. backen. Aepfel schaelen, vierteln und mt dem
Zucker (2), Zitronensaft, Zinm, Korinthen, Nuessen und Mandel n und
nur weni g Wasser 10 M n. duensten. Den restlichen Teig rund

ausrol l en. Den vorgebackenen Kuchenboden nit Den Aepfeln fuellen,

Tei gpl atte auflegen, 30 M n. backen und Anschliessend erkalten
lassen. Mt der erhitzten Marnel ade Bestreichen und trocknen | assen.
Puder zucker mit Kirschwasser Verruehren und damt den Kuchen

gl asi eren.



