Gewlrz - Kuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
300 Gramm Zucker
5 Ei er
125 G amm Gem Hasel nuesse
125 Gramm Ger. Bl ockschokol ade
1 Teel . Zint
1 Teel . Nel ken
8 Essl. Mlch
125 G amm Mehl
1 Essl . Backpul ver
1 Spur Sal z
GLASUR
500 Gramm Puder zucker
8 Essl . Kakao
8 Essl. Heisse MIch
5 Essl. Rum
250 G amm Palmn

Anleitung:
1. Butter mt Zucker und Eigel b schaum g ruehren.

2. Hasel nuesse, Bl ockschokol ade, Zim, Nel ken und MIch dazugeben.
Das Mehl mit Backpul ver verm schen und ebenfalls unterheben.

3. Eiweiss mt einer Prise Salz zu Schnee schl agen und | ocker
Unt er heben.

4. Den Teig in eine gefettete Kastenform fuellen und ca.50 nin. bei
180 GradC backen.

5. Den abgekuehlten Kuchen mt Schokol adengl asur ueberzi ehen. Dazu
Puder zucker und Kakao zusammen sieben, mit MIch und Rum Verruehren.
Pal m n aufl oesen, dazugeben und nochnmal s gut Verruehren. Kuchen
ueber zi ehen.

6. Den Kuchen gut ei ngepackt 3-4 Tage durchzi ehen | assen, da der
Kuchen dann wuer zi ger schmeckt.
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