Gewlrz - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Weihnachten, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter oder Margarine
200 Gramm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker
3-4 Ei er

Etwas Sal z
Das abgeri ebene ei ner hal ben
Zitrone
1 Messersp. CGenmahl ene Nel ken
1 gestr. TL Zint

200 Gramm Mehl
150 Gramm St aer kenehl
50 Gramm Kakao

4 gestr. TL Backpul ver
Etwas M ch

Anleitung:

Butter oder Margarine sahnig ruehren und mt Zucker, Vanillezucker,
den ganzen Eiern und den Gewuerzen schaum g Ruehren. Nach und nach
das gesiebte Gem sch aus Mehl, Staerkenehl, Kakao und Backpul ver
abwechselnd mit so viel MIch dazugeben, Dass ein reissender Teig
entsteht. In eine gefettete Spring- oder Kastenformfuellen und bei
maessiger Htze (ca. 175 Grad) etwa 60 M n. backen. Den Kuchen nach
dem Erkal ten mit Puderzucker bestreuen. Er kann Auch erkaltet
durchgeschnitten und mt Marnel ade gefuel It werden.



