Gluhwein - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Weihnachten, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

75 Granm Hal bbitter-Kuvertire
50 Gramm Fei gen getrocknet
250 Gramm Butter
250 Granm Puder zucker
4 Ei er
175 m d Uhwein
1 Pack. Backpul ver
1 Essl . Spei sest arke
250 Granm Mehl
1 Pack. Zi mt back

Fett und Pani ernmehl fir die Form
Puder zucker zum Best &uben
Pral i nen zum Ver zi er en

Anleitung:

Di e Kuvertire hacken, die Feigen wirfeln. Fett und Puderzucker
schaum grihren. Eier einzeln unterrihren. Kuvertire, Feigen und Win
zugeben. Backpul ver, Stéarke, Mehl und Zi ntback m schen und alles

unt err ihren. Backform (22 cnm) fetten und mt Pani ernmehl ausstreuen.
Tei g einfdllen.

I m hei ssen Ofen bei 175 °C ca. 1 1/4 Stunden backen. Zw schendurch
abdecken.

Kuchen stirzen und auskihl en | assen. Mt Puderzucker best auben.

Mt Pralinen verzieren.



