Gretas - Zuckerguss - Schnitte

Kategorien:  Kuchen, Schnitten, Land, Schweden, Rihrteig
Zutaten fur:  30-35 Stlick

400 Gramm Margari ne
0,4 Ltr. Zucker
4 Ei er
7-8 Tropfen Bittermandel 6l
100 Gramm Gemahl ene Slssmandel
2 Essl. Vanill ezucker
1 Teel . Backpul ver
0,7 Ltr. Wi zennehl
0,3 Ltr. Mlch
GLASUR
70 Gramm Geschnol zene Margari ne
0,3 Lt r. Puder zucker
2 1/2 Teel . Vanill ezucker
4 Essl. Kalten starken Kaffee

Anleitung:

Nisse und SufRmandel n Margari ne und Zucker schaumi g rihren. Eier
nachei nander einridhren, danach das Bittermandel 6 und di e Mandel n.
Mt Mehl, Backpul ver und Vanill ezucker vermni schen. Dann die M| ch

ei narbeiten. Teig in eine Formvon ca. 30x40 cm geben und 20 M nuten
bei 200°C backen.

Fur die @ asur die Margarine schnel zen. Mt Puder- und Vanill ezucker
vernm schen. Kneten, bis die Masse glatt ist. Jetzt den kalten Kaffee
Loffel fdar Loffel zugeben. Schliefllich die Nisse und Mandel n

ei nrihren und die d asur uber den hal bwarmen Kuchen verteil en.



