Griefd - Kuchen mit Apfel - Nussfullung

Kategorien:  Backen, Kuchen, Apfel, Frichte
Zutaten fur: 1 Kuchen

FUR DEN TEI G

250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
250 Gramm Butter
1 Zitrone; den Saft
1 Prise Salz
6 Ei er
180 Gamm Gield aus Wi chwei zen
100 Gramm Mehl Typ 405
1 Teel . Backpul ver

Fett; fir die Form

DI E FULLUNG
750 G anm Apfel
100 Gramm Hasel nusskr okant

Anleitung:

Zucker, Vanillezucker und Butter schaum g schl agen, Ztronensaft und
Sal z dazugeben. Ei er nach und nach zugeben. Giel3, Mehl und

Backpul ver m schen und unter die Masse heben. Die Halfte des Teiges
in eine gefettete Springformfullen. Fur die Fullung apfel schalen,
hal bi eren, entkernen, in Spalten schneiden, nmt dem Krokant

verm schen und auf dem Teig verteilen.

Mt dem dbrigen Teig abdecken und i m vorgehei zt en Backofen bei 170
Grad C ca. 60-70 M n. backen. Nach Winsch mit Zint-Sahne servieren.



