GrieRkuchen mit Apfeln

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 4 Portionen

750 m Mlch
150 Gield
1 Ei
1/2 Sal z
5 Zucker
80 Butter
4 Apf el
2 Zi nt
50 Mandel n, gehobel t

Anleitung:

M ch auf kochen, Giel3 einrthren und 5 M nuten kochen | assen. Ei
glatt ridhren und mt Salz, der Halfte des Zuckers, 50 g Butter und
der GielBmasse verrihren. Die Hilfte des Breis in eine gebutterte,
feuerfeste Formfillen. Die Apfel schalen, entkernen und raspeln.

Auf dem Brei verteilen und mt Zint, demrestlichen Zucker und einemrr
Teil der Mandel n bestreuen. Restlichen GieRbrei auf die Apfel geben
und mt den restlichen Mandel n bestreuen. Restliche Butter in

Fl 6ckchen auf den Kuchen geben und bei 220°C ca. 20 M nuten backen.

Mt steif geschl agener Sahne und Johanni sbeeren servieren.

Zubereitungszeit: 30 Mnuten, Schw erigkeitsgrad: sinpel



