Hasalhuss - Kuchen - Einfacher Vollw.

Kategorien:  Kuchen, Rihrteig, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse
5 Tropfen Bittermandel arona
1 Prise Salz

200 Gramm Zucker

250 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver

125 m  Sojam | ch

125 m Kaffee

Anleitung:
Gemahl ene Hasel nisse, Bittermandel aroma, Sal z, Zucker, Mehl und
Backpul ver m schen. Sojam | ch und Kaffee dazugeben und alles zu

einem Teig verarbeiten. Den Teig in eine Kastenformfiillen und
| angsam backen.

Backen: Unterste Schiene 40 Mn. bei 200°C, weitere 10 Mn. bei 0°C

Es werden fol gende Haushal t gerdte bendtigt: M xer, Oen.



