Haselnuss - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Hasel nussker ne
200 G amm Mehl
50 Gramm Kart of f el nehl
350 Gramm Zucker
60 Gramm Hel | es Schokol adenpul ver
80 Gramm Butter
6 Ei er
50 Gramm Sul t ani nen
1 Zitrone, Schal e von
1 Pack. Backpul ver
1 Pack. Lauwarnme M ch
1 Pack. Apri kosennar nel ade

Mandel splitter

Anleitung:

Di e Hasel nusskerne i m Backofen roesten, die feine Haut entfernen und
grob mahl en. Hasel nuesse, Mehl, Kartoffel nehl, Zucker und

Schokol adenpul ver verm schen. Die Butter schmel zen und ebenfalls
dazugeben. Unter staendi gem Ruehren di e Ei er nachei nander darunter
m schen. Di e ei ngewei chten Sul tani nen, die abgeriebene Schal e ei ner
Zitrone, das Backpul ver und die |auwarnme MIch unter den Teig

ar bei ten.

Ei ne Springform (26 cm Durchnesser) mit Butter ausstreichen und den
Kuchent ei g hi nei ngeben. I n dem auf 180 G- ad vorgehei zt en Backofen 30
M nut en backen.

Den gebackenen Kuchen aus der Form | oesen und abkuehl en | assen. Dann
ringsummt Aprikosenmar el ade bestrei chen und mt Mndel splittern
bestreuen.



