Hefe - Batterteig - Zopf

Kategorien:  Teig, Hefeteig, Geflllt, Eigen, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Hefeteig
250 Gramm Bl atterteig

Anleitung:
Zuerst den den Bl atterteig bereitstellen/sel ber nmachen oder vom
Backer/ Kondi t or/ Lebensmittel geschéaft.

Hef etei g wi e gewohnt zubereiten und etwas ruhen | assen, dann
ausrollen und den Bl attertei g klei che groRRe ausrollen.

Eintouren 2 x 1 einfache Tour geben.Dann der | &nge nach ausrollen
und in drei Teile der |&ange nach schnei den und zu ei nem Zopf
flechten mit Ei bestreichen Streusel ,Mandel bl &tter oder Hagel zucker
auf st reuen.

Kurze gare ca.1/2 gro6lRer wi e zuvor. Hagel zucker erst nach der gare
auf st reuen, kurz vor dem Backen(schm |zt sonst)

Backzeit: 180°C, U uftofen 160°C ca. 30-40 M n.



