Hefe - Nusskranz

Kategorien:  Kuchen, Geback, Hefeteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

TElI G
300 Gramm Mehl
75 Gramm Mbndami n
20 Gramm Hefe
Gut 1/8 | MIlch
60 Gramm Zucker
60 G amm Fett
1 Schuss Sal z
Abgeri ebene Schal e ei ner
Zitrone
FULLUNG
2 Essl . Wasser
100 Gramm Puder zucker
125 Gramm Cenmhl ene Hasel nlisse
30 Gramm Fei ngeschnittene Hasel nisse zum Bestreuen
@QJss
200 Gramm Puder zucker
3-4 Essl. Rum oder Wasser

Anleitung:

Aus den ersten Zutaten einen gut knetbaren Hefeteig herstellen und
1/2 cmdick zu ei nem Rechteck ausrollen. Fir die Fillung Wasser und
Zucker auf kochen, die Nisse dazugeben und evtl. 1 E unterridhren,
damt die Nullmasse geschnei diger wird. Diese Fullung auf den Teig
streichen, von der Langsseite her aufrollen und als Kranz auf ein
gefettetes, benehltes Blech I egen. Mt feingeschnittenen Hasel nissen
bestreut nochmal s gehen | assen. Bei Mttel hitze hell braun backen und
mt Zuckergul3 Uberzi ehen.



