Heidelbeer - Kuchen - Bester

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

MJRBETEI G
250 Gramm Mehl
125 Gramm Butter
75 Gramm Zucker
1 Ei
BELAG
1 kg Hei del beeren
125 Gramm Cenmhl ene Mandel n
2 Essl . Zucker
100 Gramm Mandel bl att chen
STREUSEL
Butt er
Zucker
Mehl

Anleitung:

Mehl auf eine Arbeitsplatte sieben, Butter in kleinen Stueckchen zum
Mehl geben und zusammen von Hand | eicht reiben bis alles

gl ei chmaessig aussieht. In der Mtte des Teiges eine Vertiefung
machen und di e uebrigen Zutaten hi nei ngeben. Alles gut niteinander
verkneten bis der Teig glatt ist und nicht nmehr klebt. Ca. 15

M nuten ruhen | assen. Danach eine Springformdant auslegen, Rand
hochzi ehen.

Hei del beeren, gemahl ene Mandeln mt Zucker verm schen und auf den
Muer bet ei g geben. Mandel bl aettchen darauf verteilen.

Streusel: Butter, Zucker und Mehl zu gleichen Teilen herstellen und
auf den Kuchen verteilen.

I m auf 200°C vorgehei zt en Backofen ca. 50 M nuten backen.



