Heidelbeer - Kuchen auf dem Blech

Kategorien:  Kuchen, Geback, Blechkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
6 Eigel b
6 Essl . Hei sses Wasser
200 Gramm Zucker
200 Gramm Margari ne
200 Gramm Mehl
3 Teel . Backpul ver
BELAG
750 Gramm Sahnequar k
7 Essl . Zucker
2 Essl . Wi nbrand
500 m  Schl agsahne
3 Dosen Hei del beeren; a 750m d as
1/ 2 Ltr. Hei del beersaft; aus d as
2 Pack. Tortenguss
Anleitung:

Teig: Eigelb mt

unt err uehr en.

hei ssem Wasser und Zucker schaum g schl agen.
Mar gari ne Aufl oesen und erkaltet mt Mehl
Ei schnee Steif schlagen und vorsichtig unterheben. Bei

und Backpul ver

200°C ca. 20 M nuten Abbacken.

Bel ag: Sahnequark mit Zucker und Wei nbrand verruehren. Sahne steif
schl agen Und unterheben. Die Masse gl ei chmaessi g auf dem Boden
verteil en. Heidel beeren abtropfen | assen und auf den Quark geben.
Hei del beersaft Mt Tortenguss aufkochen und di e Hei del beeren damt
ueber zi ehen.



