Jutlander - Traumkuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

2 CB Ml ch
50 Gramm Butter oder Margarine
4 Ei er
200 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
250 G amm Mehl

4 gestr. TL Backpul ver

FUR DEN BELAG

125 Gramm Butter oder Margarine
100 Gramm Kokosraspel n
50 Cb MIch
250 Gramm Brauner Zucker
Anleitung:
Mlch und fett erhitzen und von der Kochstelle nehnmen. |nzw schen
Ei er, Zucker und Vanillinzucker schlagen, bis der Zucker sich gel 6st

hat. Mehl und Backpul ver daraufsi eben. M| ch-Fett-Gem sch zuf iigen
und kurz unternmengen. Den Teig in eine gefettete Fettfangschal e

gi eBen. I mvorgehei zt en Backofen auf 2. Schiene von unten bei 200°
(El ektro) oder Stufe 3 (Gas) ca. 20 M nuten backen. Fett,
Kokosraspel n, MIch und Zucker erhitzen. d eichnmifRig auf dem
gebackenen Kuchen verteilen und weitere 5-8 M nuten bei 225°C

(El ektro) oder Stufe 4 (Gas) backen.



