Kése - Kuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Backen, Kése
Zutaten fur: 1 Kuchen

MUERBETEI G
240 Gramm Mehl
160 Gramm Butter
80 Gramm Puder zucker
1 Ei
1 Prise Salz
FUELLUNG
750 Gramm Mager quar k
70 Gramm Zucker
3 Ei er
1 Pack. Vanil | epuddi ngpul ver
150 m  Sahne
1/ 2 Zitrone, Abrieb

Rosi nen nach Bel i eben

Anleitung:

Muer bet ei g: Aus Mehl, Butter, Puderzucker, Ei und Sal z ei nen

Muer betei g kneten. Diesen in Frischhaltefolie verpackt im

Kuehl schrank mind. 30 M nuten ruhen | assen. Dann den Teig ca. 4 mm
stark ausrollen, und eine gefettete koni sche Kuchenform (26 cm
Durchnesser) nit dem ausgerollten Tei g ausl egen.

Fuel | ung: Mager quar k, Zucker, Eier, Puddi ngpul ver, Sahne und
Zitronenabrieb mteinander verruehren und in die vorbereitete Form
geben. (Freunde von Rosi nen koenne di ese vor dem Backen noch in die
Quar kmasse geben.) Den Kuchen bei 180 Grad (Qber-Unterhitze) fuer
ca. 30 Mnuten in den Backof en geben. Anschliessend heraus nehnen
und 15 M nuten abkuehl en | assen. Dann erneut bei 180 G ad fuer
weitere 15 Mnuten in den Oen geben.

Nach dem Backen den Kuchen kurz auskuehl en | assen und dann auf ein
Kuchengitter mt Ringen stuerzen.



