K &se - Kuchen - Amerikanischer

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kése, Land, Amerika
Zutaten fur: 1 Rezept

BODEN

200 Gramm 2w ebaecke oder Butterkekse

125 Gramm Wi che Butter

2-3 Essl. Puder zucker
FUELLUNG

200 Gramm Koer ni ger Frischkaese

400 Gamm Doppel rahm Fri schkaese

100 G amm Crene fraiche

2 Essl . Zucker
Abger. Schale / 1 Zitrone

GARNI ERUNG

250 Gramm Er dbeer en

Einige Blaetter Zitronennelisse

Anleitung:
Zuer st den Frischkaese in einem Sieb abtropfen |assen.

2.Die Zwi ebaecke oder die Butterkekse in der Kuechenmaschine fein
Zerkl ei nern oder zwi schen zwei Lagen Kl arsichtfolie mt dem
Nudel hol z fein zerdruecken.

3. Fett und Puderzucker schaum g ruehren. Die zerkleinerten Broesel
Unt er r uehr en.

4.Die Mschung in eine 24 cm grosse Tarteform geben und di ese damt
Auskl ei den. Die Formkalt stellen.

5. Den koerni gen Frischkaese nmit dem Fri schkaese und der Crene
Frai che zu einer crem gen Masse verruehren. Mt Zucker und
Zi tronenschal e abschmecken.

6. D e Erdbeeren waschen, putzen und hal bi eren oder in Schei ben
Schnei den. Di e Frischkaesem schung auf den Tortenboden geben, mt
Er dbeeren und Zitronenneli sse garnieren.

Pro Stueck etwa 330 kcal / 1386 kJ



