K &se - Kuchen Ohne Boden 1

Kategorien:  Kuchen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Eigel b

250 Zucker

125 Butter
1 Quar k
1 Zitrone (Saft)
1 Vani | | epuddi ng
1 Vani | | ezucker
1 Backpul ver
2 Gield

Ei schnee von 4 Eiern

EXTRA ( OPTI ONAL)

250 Sahnequar k
1 Mandar i ne
1 E

Anleitung:

Quark grundlich abtropfen |assen. Zucker, Vanillezucker, Butter (in
kl ei nen Fl 6ckchen) und Ei gel b vernengen und schaum g schl agen. Quark
Zitronensaft, Puddi ngpul ver und Gi el dazugeben und gut verrihren
dann erst Backpul ver hinein. Eischnee unterheben, ggf. die
Mandar i nen oder Rosinen. Dann in eine gefettete Springform geben und
ab in den Oen 175°C Hei Bluft. Nach ca. 1 Std. sollte er eine gute
Farbe haben, nit einem Hol zst &bchen testen, ob er innen richtig ist.



