Ké&se - Kuchen (Topfentorte)

Kategorien:  Kase, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Butter

1/ 4 St aubzucker
1 Vani | | ezucker
4 Ei er
1 Vani | | epuddi ng
2 Giess

1/2 Backpul ver

Saft und Schal e ei ner

Ungespritzten Zitrone
1 Topf en

Ev. Rosi nen

Anleitung:

Die Butter, den Staubzucker, den Vanillezucker und die 4 Eier

m schen und schaum g ruehren. Die restlichen Zutaten zugeben. Cut
verruehren. Bei Winsch Rosi nen zugeben. Bei 180°C ei ne Stunde backen
Wrd die Torte dunkel, entweder abdecken oder die Tenperatur

zur ueckschal t en.

Zubereitung: 20 M nuten

Backzeit: bei Heissluft: bei 160°C ca.l Stunde



