K &se - Kuchen mit Rosinen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

50 Gramm Butter
4 Ei er
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1 Schuss Sal z
11/4 kg Quark
1 Pack. Vanil | epuddi ngpul ver zum
Auf kochen
1 Handvoll Rosinen, evtl. nehr

Je nach Geschmack

Anleitung:

Zuer st Eigelb und Ei weiss vonei nander trennen; das Eiweiss im

Kuehl schrank kalt stellen. Die Butter mt demEigelb und einer Prise
Salz mit dem M xer verruehren. Dann Zucker und Vanillinzucker dazu
geben und schl agen, bis die Masse schaumi g ist. Danach den Quark mt
der Masse verruehren. Vorsichtig das Puddi ngpul ver einrieseln |assen
(sonst staubt's) und damit vernmengen. Das Eiweiss steif schlagen und
per Hand unt erheben, zum Schluss di e Rosi nen dazugeben. Den Backofen
auf 140° vorheizen. Den Teig in eine gefettete Springform (26 cm
Durchnesser) fuellen und die Qoerflaeche glatt streichen. Den Ofen
mt Backpapi er auslegen, damt evtl. austretende Fluessigkeit nicht
darin anbrennt. Die Springformin den Ofen stellen und die
Tenperatur auf 160° erhoehen. Ca. 1 1/2 Stunden backen. Evtl. gegen
Ende der Backzeit die Tenperatur etwas niedriger stellen, damt die
Qoerfl aeche nicht zu dunkel wird. Sollte der Kuchen, wenn Sie ihn
dann aus dem O'en nehnen, an den Raendern hochgegangen sein,
druecken Sie i hn einfach vorsichtig w eder herunter.



