K &se - Quarkkuchen - Sil3er

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

TEI G
500 G amm Mehl
30 G amm Hefe
200 Gramm Zucker
1 Schuss Sal z
1/8 Ltr. Lauwarnme M| ch
100 Gramm Butter
BELAG
500 Granm Quark
1/8 Ltr. Sahne
2 Ei er evtl. mehr
180 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
Abrieb einer Zitrone
125 Gramm Kori nt hen

Anleitung:

Mehl in eine Ruehrschuessel sieben und in die Mtte eine Vertiefung
druecken. Hefe zerkrueneln und mt ganz wenig M| ch und einigen
Koer nchen Zucker verruehren. In die Vertiefung fuellen und aufgehen
| assen.

Anschl i essend mt den restlichen Teigzutaten verarbeiten. Den
Hef et ei g zugedeckt auf gehen | assen.

I nzwi schen den Quark mt allen Belagzutaten zu ei nem Brei verruehren.
Di e Korinthen sel bstverstaendlich vorher gut waschen. Aufgegangenen
Teig auf ein gefettetes Blech ausrollen, einen kleinen Rand dabei
hochzi ehen. Teigplatte ueberall mt einer Gabel einstechen und den
Bel ag darauf streichen. In demauf 220 G ad vorgehei zt en Backofen 30
M nut en backen.

Bauer nkuchen



