Kase - Torteausdem Taunus

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kése, Land, Taunus
Zutaten fur: 1 Rezept

MUERBETEI G
200 G amm Mehl
80 Gramm Zucker
1 Essl. Rahm
1 Ei
140 Gramm Butter
1 Essl. Arrak
Zitronenschal e
FUELLUNG
750 Gramm Schi cht kaese
80 Gramm Zucker
4 Ei er; getrennt
Zitronenschal e
80 Gramm Kori nt hen
300 Gamm Mlch
30 G amm Mehl
1 Essl. Butter

Anleitung:

Aus den Tei gzutaten einen Mierbeteig ruehren. Teig in Springfornm
Geben. MIlch mt Mehl und Butter aufkochen, kaltstellen, dann alle
Zut at en Der Fuel lung ausser Ei schnee und Korinthen m schen und durch
ein Sieb Streichen. Ei schnee und Korinthen zugeben und auf dem Teig
verteilen.

30 M nuten bei 200°C backen, am Rand ei nschnei den, 15 M nuten backen,
Abkuehl en und nochnmal s 15 M nut en backen.



