Kase- Torte

Kategorien:  Backen, Kéase, Kuchen
Zutaten fur: 1 Springform

MUERBETEI GBCDEN

200 G amm Mehl
80 Gramm Zucker
1 Essl. Rahm
1 Ei
140 Gramm Butter
1 Essl. Arrak
Zitronenschal e
30 G amm Mehl
1 Essl. Butter
FUELLUNG
750 Gramm Schi cht kaese
80 Gramm Zucker
4 Ei dotter
1/ 2 Zitrone, davon die Schale
80 Gramm Kori nt hen
4 Ei schnee
300 m Mlch

Anleitung:

Muer bet ei g kneten und damt Boden und Rand ei ner Springform bedecken.
Mlch mt 30 g Mehl und 1 EL Butter gut aufkochen und kalt stellen.

Schi cht kaese 3 Stunden in einem Sieb abtropfen |assen. Alle Zutaten
der Fuellung (ausser Ei schnee und Korinthen) gut verruehren und
durch ein Sieb streichen. Dann Ei schnee und Kori nt hen zugeben und
auf dem Tei gboden verteilen.

Torte 30 M nuten bei 200 G ad backen. Zum Abdanmpfen der Feuchti gkeit
Tortenrand dann schraeg mt ei nem Messer einschneiden. 15 M nuten
wei t er backen,

15 M nut en abkuehl en | assen und weitere 15 M nuten backen. Backof en
abschal ten, Torte i m Rohr abkuehl en | assen.



