Kasekuchen 3

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Kase
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN TEI G

400 G amm Mehl
80 Gramm Zucker
100 Gramm Butter
1/ 2 Teel . Sal z
1 Pack. Hefe
1/ 4 Ltr. Mlch
BELAG
1 kg Schi ckt kaese
11/2 kg Qark
4 Ei er
300 Gramm Zucker
1/ 2 Ltr. Sahne
125 Gramm Butter
1 Vanill e Schote
3 Essl. Meh
1 Sal z; Prise
250 Gramm Rosi nen

Anleitung:

All e Tei g-Zut aten zusamren verkneten und bei angenehner Konsi stenz
Ausrollen und mt einer Gabel einstechen. 1 Eigelb mt 3-4 El. Sahne
und 2 El . Zucker verruehren. Die restlichen Zutaten m schen, am

Schl uss di e geschnol zene Butter Zugeben. d eichmaessi g auf dem
Hefeteig verteilen und glattstrei chen. Di e Eigel b/ Sahne-M schung
darueber verteilen. Das ganze nach Geschmack mt Zint und Zucker
bestreuen. Backzeit 40 min. bei 170 Grad. Achtung!! D e Mengenangabe
bezi eht sich auf eines der riesigen runden Kuchenbl eche. Fuer ein
nor mal es Haushal t sbackbl ech ca. hal bi eren!



