Kasekuchen - Chocolate - Cheesecake - Brownies

Kategorien:  Kuchen, Kase, Geflllt, Land, Amerika
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN KASEKUCHEN- BELAG

1 Ei
225 Gramm Fri schkase
50 Gramm Zucker
5 m  Vani |l | eextrakt

FUR DI E BROM E- M SCHUNG

115 Gramm Dunkl e Schokol ade (m ndestens 70% Kakaoanteil)
115 Gramm Butter
150 Gramm Brauner Zucker
2 Eier, verquirlt
50 Gramm Wi zennehl

Anleitung:

1. Den Ofen auf 160C (Qber- und Unterhitze) vorheizen. Eine
guadr ati sche Backform Kantenl ange 20cm nit Perganent papi er
ausl egen (den Boden und die Seiten).

2. Fur den Kasekuchen-Bel ag das Ei in einer SchufRel verquirlen, dann
den Frischkése, Zucker und Vanill eextrakt hinzufigen. So |ange
verrihren bis der Belag glatt und crem g ist.

3. Fur die Browni e-M schung di e Schokol ade zusammen mit der Butter

i m Wasser bad schmel zen. Wenn al | es geschnol zen i st den Topf vom Herd
nehmen und di e M schung sofort gut durchrihren, dann unter Rihren
den Zucker hinzufigen. Nach und nach unter sté&ndi gem Rihren die
verquirlten Ei er und DANACH das gesi ebte Mehl hinzuf Ggen.

4. Zwei-Drittel der Brownie-M schung in den Boden der Backform geben
und gl ei chnalBig verteilen. Den Kasekuchen-Bel ag auch gl ei chmaldi g

dar tbergeben. Nun mt einem L6ffel die verbl ei bende Browni e-M schung
i n Hauf chen auf den Kasekuchen-Bel ag geben. Zuletzt nmit einem

St &bchen den Belag mit den Browni e- Hiuf chen verm schen so dass sich
ei n Marnor-Mister ergibt.

5. Die Backformin den O'en geben und fir 30-35 M nuten backen. Nach
dem Backen in der Form auskihl en | assen und anschliefend in Quadrate
schnei den.



