K asekuchen (Flao)

Kategorien:  Kuchen, Kése, Land, Spanien
Zutaten fur: 1 Rezept

FULLUNG
4 Ei er
250 Gramm Zucker
500 Gramm Frischkase
Einige Blatter M nze
20 m  Anislikor

FUR DEN TEI G

1 Ei
200 G amm Mehl
20 Gramm Zucker
2 Essl. Mlch
50 Gramm Schmal z
1 Prise Bierhefe
1 Prise Anissanen

Anleitung:

Fur die Fullung Ei er und Zucker in der Kichenmaschi ne schaum g
schl agen. Dann den Frischkése, die gehackten M nzebl &tter und den
Ani sl i kér unterrihren.

Fir den Kasekuchenboden Ei, Mehl, Zucker, MIch, Schmalz und Hefe
ei ne Schissel geben und mit den Handen zu ei nem geschnei di gen Teig
verkneten. Dann di e Ani sanmen unterkneten. Den Teig ausrollen und in
ei ne gefettete, runde Kuchenform | egen und ei nen Rand hochdr icken.
Di e Fullung auf dem Tei gboden verteil en und den Kuchen i m auf 180
bis 200 G ad vorgehei zt en Backof en backen.

Que aproveche!



