Kasekuchen - Gebackener 2

Kategorien:  Backen, Kuchen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Margari ne
250 G anm Zucker

3 Eier; je nach (G oesse event.

Mehr

1 Pack. Vanill e-Zucker

1 Pack. Backpul ver

1 Pack. Vanil |l e-Puddi ng, zum Kochen
1/2 Zitrone, als Saft

5 Essl. Griess

1 Prise Salz

1 kg WMager- oder Sahnequark

Man kann anteilig auch
Et was Mascar pone
H nzuf uegen

Anleitung:
In ei ner hohen Ruehrschuessel Margarine, Zucker und Eier mt dem
M xer oder der Kuechenmaschi ne verquirlen.

Nach und nach Vanill ezucker, Zitronensaft, Backpul ver, Vanille-
Puddi ng, den Giess und eine Prise Salz hinzufuegen und gut
verruehren. Zum Schl uss den Quark unterheben und den Teig nochmal s
kraefti g durchm schen.

Ei ne Springformmt Backpapi er ausl egen, den Teig einfuellen und
gl attstreichen.

In den gut vorgehei zt en Backof en geben und bei 200 Grad 1 Stunde

| ang backen. Danach kontrollieren: der "Deckel" sollte gut gebraeunt
sein. Tenperatur auf 150 Grad zurueckstell en. Den Kaesekuchen noch
weitere 30 M nuten garen. Ofen ausschalten und noch 10 M nuten

zi ehen [ assen.

Den fertigen Kuchen ueber Nacht an einem nicht zu kuehlen Ot ruhen
| assen. Am naechsten Tag mit Hilfe eines Tellers stuerzen und gut
gekuehl t servieren.



