K asekuchen - Greixonera de Brossat Mallor quinischer

Kategorien:  Geback, Kuchen, Kase, Land, Mallorca
Zutaten fur: 12 Portionen

500 Ri cotta (ungesal zen) oder
Fri schkéase
200 Zucker
1 Zitrone (geriebene Schal e)
1/2 Orange (geriebene Schal e)
1 Zimt (gemahl en)
100 m Mlch
6 Ei er
Puder zucker
a

Anleitung:
Backof en auf 180 Grad vorhei zen

Zucker, Zitrusschal enabrieb, Zint, MIlch solange rihren, bis sich
der Zucker gel 6st hat. Den Ricotta einrihren (nicht zuviel ridhren).
Ei er gesondert verquirlen und dann nach und nach unter die
Ri cottacrene zi ehen

Ei ne i nnen gl asierte Tonpfanne von mittlerer G dsse (26 cm
Dur chnesser) ei ndl en

Crenme in die Tonpfanne fullen und 1 Std 25 m n backen. Abkuhlen
| assen und dick mt Puderzucker und etwas Zint best&uben



