K asekuchen Ohne Boden - mit Aprikosen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Butter
5 Ei er
1 Mager quar k
300 Zucker
2 1/2 Vani | | e- Puddi ngpul ver
1 Backpul ver
1 Dose Aprikosen

Anleitung:

Den Backofen auf 180°C vorhei zen.

Die Eier trennen und das Ei wei B zu Schnee schl agen. Die Springform
mt Backpapi er auslegen. Die Aprikosen in einem Sieb abtropfen

| assen.

Ei gel b, Butter, Quark, Zucker, Puddi ng-und Backpul ver verrihren. Den
Ei schnee unt erheben und die Halfte der Masse in die Form geben.

Di e Apri kosen darauf verteilen und den restlichen Teig dariber geben.

Im Rohr etwa 1 Stunde backen. Vor dem Servieren in der Form
auskuhl en | assen.



